Das Bachelor-Studium Lebensmittelchemie

(Studienbeginn WiSe 2014/15)
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Zahlenwerte: Credit Points (CP) nach ETCS
*) teilweise Blockveranstaltung in der vorlesungsfreien Zeit

gelb hinterlegte Module werden von der Fakultat WZW angeboten

rot hintelegte Module werden von der Fakultat fur Physik angeboten

1 aus folgenden Modulen sind insgesamt 8 CPs zu belegen

e Wasserchemie (4 CPs; zweisemestrig) e Angewandte Statistik (4 CPs; einsemestrig: WiSe)

e Ernahrungsphysiologie (4 CPs, zweisemestrig) e LM-technol. Gestaltung von Produktstrukturen (4 CPs, zweisemestrig)
e Biomolekulare Lebensmitteltechnologie (4 CPs, zweisemestrig) o Lebensmittelverpackungstechnik (4 CPs, zweisemestrig)




